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IN EUROPA C’E
UN FORMAGGIO

BUONO E TIPICO

PER NATURA.
Il Pecorino Romano DOP & naturalmente
buond perche autentico, da sempre legato

CHE COS’E?

Un progetto dedicato agli Istituti
alberghieri italiani, volto a valorizzare il
Pecorino Romano DOP, uno dei prodotti
piu autentici della cultura agroalimentare
del nostro paese.

L’iniziativa, completamente gratuita, viene
promossa dal Consorzio per |la Tutela del
Formaggio Pecorino Romano e
dall’Unione Europea.
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OBIETTIVI DEL PROGETTO
@

RAFFORZARE LA CONOSCENZA
E L’APPREZZAMENTO

delle tradizioni, della storia e della
tipicita del prodotto, nonche
approfondire la sua zona di origine.

FAR CONOSCERE
IL MARCHIO “DOP”

quale indice di genuinita e
qualita dei prodotti sottolineando
le specificita del ciclo produttivo
del Pecorino Romano DOP e la
sostenibilita della filiera.

@

OFFRIRE UN’ESPERIENZA DI
APPRENDIMENTO

ai giovani studenti, rafforzando il ENJUY
loro potenziale tramite un lavoro di
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squadra (teambuilding).
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Un‘iniziativa
multidisciplinare

| ragazzi si cimenteranno in
diverse attivita
che gli permetteranno di
testare e affinare le proprie
competenze.
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Il lavoro di gruppo

La buona riuscita del progetto
si basera su una partecipazione
attiva, che permettera agli
studenti di sviluppare un senso
di appartenenza al team
incoraggiandoli a lavorare
iInsieme per raggiungere
obiettivi comuni.

La responsabilita sociale

Attraverso un approfondimento
di come opera la filiera, si
affronteranno temi quali la

sostenibilita e il rispetto
dell’ambiente, offrendo cosi
agli studenti un’importante

occasione di consapevolezza e

riflessione.




" LEFASI DEL PROGETTO |®
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OTTOBRE NOVEMBRE GENNAIO
2026 2026 2027

PREPARAZIONE
RICETTE E ALTRI
MATERIALI

WORKSHOP PREMIAZIONI
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OTTOBRE
2026

WORKSHOP

FASE 1/3

A settembre/ottobre
partiranno i workshop online
tenuti da esperti del
Consorzio e uno chef
dedicato, volti a far
apprendere agli studenti le
piu importanti nozioni sul
prodotto e a fornire una base
solida per la creazione delle
ricette.
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NOVEMBRE
2026

PREPARAZIONE
RICETTE E ALTRI
MATERIALI

FASE 2/3

Nel mese di novembre | ragazzi
saranno tenuti ad ideare, preparare e
scrivere una ricetta originale, con
protagonista il Pecorino
Romano DOP.

Parte dell’attivita sara documentarne
il making of, realizzando una serie di
foto e un contenuto video.
| materiali verranno poi postati sui
canali media del progetto.




GENNAIO
2026

A gennaio avra luogo la
PREMIAZIONI proclamazione e la
premiazione del/i vincitore/i
del contest, scelti da una
giuria composta dai Membri
del Consorzio e dallo Chef.
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COME ISCRIVERSI?

» Sara sufficiente compilare un modulo adesione con i dati:

e Nome dell’lstituto

e Docente Referente

e Classi interessate e n° di studenti

e Nominativo, mail e numero di telefono del referente che
si occupera di seguire lI'iniziativa

pecorinoromanodop@eikoncommunication.com



IL PREMIO i} -8

Alle tre classi che avranno realizzato

le migliori ricette, il Consorzio

riconoscera Un premio in
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QUI SE VOGLIAMO INSERIRE I PREMI CHE CI SONO NEL REGOLAMENTO, POSSIAMO FARLO


IL CONSORZIO

Il Consorzio di tutela del formaggio Pecorino
Romano DOP e un'organizzazione dedicata a
preservare, promuovere € garantire |'autenticita e
la qualita del Pecorino Romano DOP.

S
,’,’ ‘\ s\ Si impegna a diffondere la conoscenza e
’I",'/\ /\\s\\‘ I'apprezzamento del prodotto attraverso varie
i A’ Y 1 v) ) attivita coinvolgenti i giovani, educandoli sulle sue
‘ p ‘ ' . L
‘Q‘;'::"' \‘ | %._.f-ﬁ ¢ caratteristiche e incoraggiando la loro creativita
"-—-.;;:3;}‘__ \"...:*:1::?"":'-' nella realizzazione delle proprie ricette.
Saw?’

Promuovendone la tradizione, la qualita e la
versatilita, il Consorzio protegge un prodotto

IS FROM singolare e naturale tipico del nostro paese.
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| CANALI SOCIAL CONTATTACI

@ pecorinoromanodop@eikoncommunication.com

@enjoypecorinoromano
+39 051 6238 522

+39 328 451 6132

n Cofinanziato
dall'Unione europea

EnjoyPecorinoRomano WWwWWw.enjoypecorinoromano.eu



https://www.instagram.com/enjoypecorinoromano/

